
Mesón La Cartuja
C/ Abreu, 7 y 4 · 956 222 647 · Lunes cerrado (no festivos)

Especialidad en gambas al ajillo, urta a la roteña, cazón en adobo,
dorada a la sal, ventresca de atún de almadraba.

Tapacai 2016 · 2,90€ “Champiboom” (champiñón 
relleno)

Un Carnaval de Tapas · 2,90€ Berza flamenca
Tapa Regata · 2,90€ Pescado a la marinera con fideos

1

Hotel Las Cortes de Cádiz
C/ San Francisco, 9 · 956 220 489 · Abierto todos los días

Cocina de siempre a nuestro estilo. Desayunos y meriendas

Tapacai 2016 · 2,90€ Cremoso de remolacha con melón
Un Carnaval de Tapas · 2,90€ Croqueta “a la hierbabuena”

Tapa Regata · 2,90€ Mini brocheta de atún sobre crema 
de hummus y espinaca

3

Bar Nono
C/ Dr. Marañón, 8 · 679 334 280 · Sábado noche y domingos cerrado

Pescados frescos y cocina del mercado.

Tapacai 2016 · 2,90€ Entre panes

Un Carnaval de Tapas · 2,90€ “La Negrita”, homenaje a una peña 
carnavalesca

Tapa Regata · 2,90€ Brochetita de langostinos

7

Taberna Casa Manteca
C/ Corralón de los Carros, 66 · 956 213 603 · Abierto todos los días

Especialidad en embutidos ibéricos y conservas gourmet. 
 Artepuro desde 1953.

Tapacai 2016 · 2,90€ Tagarninas con taquitos de jamón 
de la casa

Un Carnaval de Tapas · 2,90€ Mejillones en su concha con 
piriñaca y lima

Tapa Regata · 2,90€ Barquitos de cebolla dulce con 
tripulante de atún

6

Código de Barra 
Plaza de la Candelaria, 12 · 635 533 303 · Domingos cerrado

Tapas creativas con sabores tradicionales y tapas sin gluten.

Tapacai 2016 · 2,90€ Espaguetis frutales con queso de 
cabra y miel

Un Carnaval de Tapas · 2,90€ Frito popular de Candelaria
Tapa Regata · 2,90€ “Velero”

15

Cafetería Miami
Avda. Andalucía, 9 · 956 254 938 · Domingos cerrado

Especialidad en tapas creativas, desayunos y meriendas.

Tapacai 2016 · 2,90€ Tortilla de patata en salsa verde

Un Carnaval de Tapas · 2,90€
Mejillones a la manteca blanca 
de limón y perlitas de vinagre de 
Jerez

Tapa Regata · 2,90€
Solomillo con salsa de soja y lima 
con patata arrugá al mojo picón 
verde

21

Bar La Esquina del Transvaal
C/ Calderón de la Barca, 1 (Esquina Zorrilla) · 956 210 694

Abierto todos los días

Cocina tradicional actualizada.

Tapacai 2016 · 2,90€ Ceviche “caletero” de caballas y 
erizos

Tapa Regata · 2,90€ Salmorejo de aceitunas y bacalao 
ahumado

8

Restaurante Balandro
Alameda Apodaca, 22 · 956 220 992 · Abierto todos los días

Tapas creativas e innovadoras con toques tradicionales.

Tapacai 2016 · 2,90€ Minibaguet de ternera Retinta en 
salsa de queso Payoyo y manzana

9

Bar Casino
Plaza de San Antonio, 15 · 856 076 928 · Domingos cerrado

Grupo Vélez.

Tapacai 2016 · 2,90€ Snack crujiente de boquerones de 
la Bahía con lima

12

Bar Garabato
Plaza del Mentidero, 1 · 856 921 166 · Lunes cerrado

Especialidad en atún de almadraba, pulpo,
cocina mediterránea y coctelería.

Tapacai 2016 · 2,90€ Piruleta de las dos lonjas
Un Carnaval de Tapas · 2,90€ Bolsa de papelillos de La Caleta
Tapa Regata · 2,90€ Dry Martini de sardinas

13

Bar Monte y Mar
C/ San  Genaro, 5 (junto a la muralla de San Carlos)

675 100 423 · Lunes cerrado

Especialidad en camarones fritos del porreo, almejas finas del ojo
y pescados de la Bahía.

Tapacai 2016 · 2,90€ Venado estofado de la casa
Tapa Regata · 2,90€ Boquerones de la Gran Regata

14

Cervecería Marisquería Aurelio
C/ Zorrilla, 7 · 956 046 446 · Abierto todos los días

Especialidades en marisco y pescado de la Bahía.

Tapacai 2016 · 2,90€ Ensalada tibia de espárragos 
trigueros, ijada de atún y rúcula 

10

Café Bar Mediterráneo
Plaza de Mina, 1 · 856 073 717 · Abierto todos los días

Especialidad en platos creativos y elaborados.

Tapacai 2016 · 2,90€ Tentación de hojaldre

11

Bar La Tabla
C/ Ciudad de Santander, 2 · 956 271 166 · Lunes tarde cerrado

Especialidad en comida casera.

Tapacai 2016 · 2,90€ Carrillada en salsa “La Tabla “

23

La  Cocina Secreta 
C/ Topete, 12 (Pz. de las Flores) · 663 366 447  

De lunes a jueves, solo hasta las cuatro de la tarde
Viernes, sábado y domingo, abierto todo el día

Desayunos, meriendas y amplia variedad en tapas.

Tapacai 2016 · 2,90€ Tosta de sepia, sobrasada y queso 
gouda

Un Carnaval de Tapas · 2,90€ Salmorejo carnavalesco con 
topping de la barraca

Tapa Regata · 2,90€ Croquetas de salmón y gambas 
sobre nido de pimientos asados

5

Barra de la Cafetería El Corte Inglés
Avda. de las Cortes de Cádiz, 1 

Centro Comercial Bahía de Cádiz · 956 297 100 · Domingos cerrado

Vistas únicas de la Bahía.

Tapacai 2016 · 2,90€ Bitoque de ternera trufada
Un Carnaval de Tapas · 2,90€ “La pringá”
Tapa Regata · 2,90€ Berza marinera

26

Zona Avenida Juan Carlos IZona Plaza Catedral / San Juan de Dios Zona Avenida / Paseo MarítimoZona Mentidero / Alameda Apodaca Zona plaza Candelaria / Plaza San AgustínZona Plaza de las Flores Zona La Viña / El BalónZona San Francisco / Plaza de Abastos

La promoción denominada Tapa Regata
solo se ofrecerá del 25 al 31 de Julio

Las promociones Tapacai 2016, Un Carnaval 
de Tapas y La Tapa Regata, incluyen una copa 

de Tierra Blanca seco/semi o Viña Lucía o  
Frizzante Risa o una bebida sin alcohol.

Restaurante El Viajero Beach 
Paseo Marítimo, 21 · 856 172 043 · Abierto todos los días

Cocina elaborada y moderna fusionada con la clásica. 
Tapas gourmet.

Tapacai 2016 · 2,90€ Nuestro mercado en tempura
Un Carnaval de Tapas · 2,90€ “Cabrona” (Revuelto con paniza)
Tapa Regata · 2,90€ Velero crujiente de frutos del mar

25

Restaurante Mari y Jose
C/ Mª Auxliadora s/n (frente al colegio Salesianos)

956 287 257 · Abierto todos los días

Comida casera, raciones, desayunos, menú diario caracoles y cabrillas.

Tapacai 2016 · 2,90€ Carne al toro

Tapa Regata · 2,90€ Pincho de atún al estilo mozárabe 
sobre tosta de pan

24

Cafetería Transvaal
Avda. Andalucía, 15/17 · 856 074 204 · Abierto todos los días

Cocina tradicional actualizada.

Tapacai 2016 · 2,90€ Merluza hojaldrada
Tapa Regata · 2,90€ Dobladillo de caballas

22
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Restaurante El Viajero del Merkao
C/ Libertad s/n (Junto al Mercado de Abastos) · 856 171 262 

Abierto todos los días

Especialidad en tapas gourmet, desayunos y meriendas.

Tapacai 2016 · 2,90€

Abanico de colores (abanico 
ibérico, pimiento asado, patata, 
compota de manzana y mojo a la 
hierbabuena)

Un Carnaval de Tapas · 2,90€
Fantasía de queso de cabra, 
mermelada de tomate y perlas de 
balsámico

Tapa Regata · 2,90€ Barqueta de La Caleta con tartar 
de atún

2

Nueva Casa de Postas
C/ Plocia,17 · 856.923 716 · Abierto todos los días

Bacalao Dorado y carne al toro.

Tapacai 2016 · 2,90€ Canapé del mercado

Un Carnaval de Tapas · 2,90€ Tortillita de camarones con aroma 
a la hierbabuena

Tapa Regata · 2,90€ Cazón frito a nuestra manera

19

Bar Ultramarinos El Cañón
C/ Rosario, 49 · 956 259 126 · Domingos y lunes al medio día cerrado

Corona de pimientos, tortillas, arroces, menudo, 
montaditos El Cañón y chacinas.

Tapacai 2016 · 2,90€ Tortilla de camarones
Un Carnaval de Tapas · 2,90€ Al compás de las migas

16

Restaurante La Catedral
Plaza de la Catedral, 9 · 956 291 142 · Abierto todos los días

Cocina autóctona, pescados de la Bahía 
con productos frescos y naturales.

Tapacai 2016 · 2,90€ Champiñón a la plancha con ajillo 
de gambas

Un Carnaval de Tapas · 2,90€
Pan carnavalesco con 
chicharrones y compota de 
manzana

17

Patio de Plocia
C/ Plocia, 13 (derecha) · 956 288 494 · Abierto todos los días

Especialidad en guisos pescado de la bahía mariscos.

Tapacai 2016 · 2,90€ Carne en salsa gaditana
Un Carnaval de Tapas · 2,90€ ...Gazpacho a “ la hierbabuena”

18

Restaurante El Aljibe Gaditano
C/ Plocia, 25 · 956 266 656 · Abierto todos los días

 Lasaña de espinacas, foie de pato, mero relleno de gambas, 
faisán relleno de dátiles.

Tapacai 2016 · 2,90€ Ceviche de atún con rúcula y 
macerado de cítricos

Tapa Regata · 2,90€ Revoltillo marinero y ajiverde

20

La Tapería de Columela  
C/ Columela,4 · 956 074 297 · Domingos cerrado

Especialidad en tapas caseras e innovadoras.

Tapacai 2016 · 2,90€
Carpaccio de yuca con brandada 
de pescada en salsa verde y 
crujientes de camarones

Un Carnaval de Tapas · 2,90€ “Pulpada” (espuma de patata con 
pulpo al pimentón)

Tapa Regata · 2,90€ Santa María que Pinta tiene la Niña

4



La Delegación Municipal de Turismo del Ayuntamiento de Cádiz vuelve a 
poner en marcha la Ruta del Tapeo de Cádiz “Un Rosario de Tapas”. Una 
magnífica oportunidad para mostrar a gaditanos y cuantas personas nos 
visitan en estas fechas, la más selecta gastronomía de nuestra tierra.

Para ello puede disfrutar de 3 promociones que ofrece La Ruta este año:

Tapacai 2016 · 2,90 €  (tapa + copa)
Dedicada a la cocina de mercado por 2,90 € incluyendo, además de la tapa 
promocional que se presenta a concurso, una copa de Tierra Blanca seco/
semi o Viña Lucía o Frizzante Risa o una bebida sin alcohol.

Un Carnaval de Tapas · 2,90 €  (tapa + copa)
Homenaje que queremos realizar a la fiesta más típica de nuestra ciudad por 
la relación que mantiene con la gastronomía, en especial las convocatorias 
populares de antes, durante y después del Carnaval: Ostionada, Erizada, 
Pestiñada, Mejillonada, Cabronada, Frito Popular, Gran Berza,Tortillada...

Por ello los establecimientos participantes van a realizar una tapa 
promocional que represente o simbolice alguna faceta del Carnaval gaditano 
por 2,90 € incluyendo una copa de Tierra Blanca seco/semi o Viña Lucía o 
Frizzante Risa o una bebida sin alcohol.

Tapa Regata · 2,90 €  (tapa + copa)
Con motivo de la celebración de  La Gran Regata  en Cádiz a finales del mes 
de julio,los establecimientos participantes van a realizar una tapa marinera 
y gaditanapor 2,90 € incluyendo una copa de Tierra Blanca seco/semi o 
Viña Lucía o Frizzante Risa o una bebida sin alcohol.a o una bebida sin 
alcohol.

Solo se ofrecerá la TapaRegata desde el 25 al 31 de Julio

Esta Ruta está dedicada a
José Ruiz Calderón “El Manteca”
En pleno barrio de La Viña se encuentra la Taberna Casa Manteca. En 1953 
recoge el relevo del negocio de manos de su padre Lorenzo “Manteca” y 
con el paso de los años se consolida como empresario consigiuendo que su 
establecimiento sea un emblema de la hostelería de Cádiz.

En sus mostradores con más de 60 años, se canta el mejor flamenco, coplas 
de Carnaval y se sirven esas tapas características que él ofrece en papel 
estraza. Su lema Arte Puro se hace realidad cada día.
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UN ROSARIO DE TAPAS

DEL 15 DE JULIO
 AL 4 DE SEPTIEMBRE

2016

CENTRO DE RECEPCIÓN DE TURISTAS
Paseo de Canalejas s/n · Tel.: 956 241 001

OFICINA DE INFORMACIÓN TURÍSTICA
Avda. José León de Carranza s/n · Tel.: 956 285 601

OFICINA DE INFORMACIÓN TURÍSTICA
Módulo Central de la Playa Victoria · Tel.: 649 089 141
OFICINA DE INFORMACIÓN TURÍSTICA · Tel.: 956 222 668
Paseo Antonio Burgos s/n - Frente a playa de La Caleta

Para más información sobre
La Ruta del Tapeo “Un Rosario de Tapas”

www.visitcadiz.es / info.turismo@cadiz.es
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www.tickentradas.com  |� 902 750 754

Patrocinadores

Reservas: 956 307 742

Colaboradores

El cliente es parte fundamental y queremos que nos ayude a premiar 
el esfuerzo de los hosteleros de Cádiz por mejorar constantemente

Díganos qué establecimiento le parece mejor. Le pedimos que se fi je 
en la decoración, el ambiente, el servicio y por supuesto que pruebe 
las tapas que entran a concurso.

Para votar tendrá que visitar al menos 8 establecimientos 
participantes y degustar, al menos, una de las tapas promocionales. No 
se olvide de sellar el pasaporte.

Una vez cumplimentado podrá entregarlo en el Centro de Recepción 
de Turistas en el Paseo de Canalejas antes del 20 de agosto.

Premio por ser jurado popular

Los 200 primeros participantes que 
traigan el pasaporte debidamente 
cumplimentado recibirán un estuche 
de tres botellas de vino de las Bodegas 
Páez Morilla y un bono para el Spa del 
Hotel Senator Cádiz como premio a su 
participación.

Se distinguirá como Tapeador de Oro Gaditano a aquellas personas que 
acrediten haber visitado los 26 establecimientos participantes en la 
Ruta. Se les obsequiará con un diploma acreditativo.

Para conseguir el diploma acreditativo el plazo de entrega del pasaporte 
será antes del 20 de agosto, y si quiere conseguir los estuches de vino 
y bonos del hotel hasta el 4 de septiembre. (no participa como jurado 
popular )

Un sabio dijo una vez: saber comer es saber vivir. 
Y si de algo sabemos en esta ciudad es de saber 
comer y por su puesto de saber vivir. Como cada 
año ponemos a disposición del buen comensal 
una larga lista de platos que representan lo mejor 
de la gastronomía gaditana. Una selección hecha 
con los mejores productos de la tierra, toda ella 
aliñada con el cariño, la dedicación y sobre todo 
la profesionalidad de nuestros hosteleros. 
Con este ‘Rosario de Tapas’ os proponemos 
que os adentréis por las calles de la ciudad, 
que encontréis nuevos rincones y sobre todo 
que hagáis cuantos altos en el camino sean 
necesarios para reponer fuerzas. Desde este 
Ayuntamiento, y en colaboración con el sector de 

la hostelería, os invitamos a dejaros llevar por todos los sentidos: el tacto, el 
gusto, la vista, el olfato y hasta el oído si es necesario. Porque si de algo debe 
presumir la gastronomía gaditana es de poner los cinco sentidos en cada 
una de sus recetas. Ya os adelanto que no vais a encontrar un escenario 
mejor para poder degustar tanto la cocina más casera, más tradicional 
como la más creativa.
Si todo esto no fuera sufi ciente, este año, la Ruta de la Tapa tendrá nombre 
propio ya que estará dedicada a uno de los referentes gastronómicos y 
turísticos: José Ruiz Calderón ‘El manteca’. Desde el corazón de la Viña, lleva 
más de medio siglo aunando cultura, gastronomía y arte entre las cuatro 
paredes que conforman uno de los bares más internacionales de la ciudad. 
Tras su mostrador, que cumple más de 60 años, se ha maridado el fl amenco 
y las coplas del carnaval con los mejores caldos de nuestra tierra y con las 
tapas en su característico papel estraza. Un lugar que se ha colocado en las 
principales guías turísticas sobre la ciudad y que ha conseguido ser nexo de 
unión entre el visitante y los distintos establecimientos que complementan 
la oferta gastronómica de la ciudad.
Como no podía ser de otra manera y ante los grandes eventos que se 
celebrarán en la ciudad este año, habrá tres promociones de tapa a un 
precio especial en el que los hosteleros demostrarán todo su ingenio y 
gusto. Así, a la tapacaí (dedicada a la cocina del mercado) se suma un 
carnaval de tapas y la tapa regata. Un precio absequible para todos los 
bolsillos, para que nadie se quede sin participar en esta ruta tan peculiar.
Desde esta línea os animo a que os dejéis sorprender por los sabores 
más puros de Cádiz, a que disfrutéis de la ciudad no sólo a través de sus 
monumentos. Dejad que Cádiz os conquiste a través del estómago.
José María González 
Alcalde de Cádiz

DEL 15 DE JULIO AL 4 DE SEPTIEMBRE DE 2016

www.tickentradas.com  |� 902 750 754

PatrocinadoresColaboradores

Reservas: 956 307 742

sigue visitcadiz en 

Tapeador de oro gaditano

Sólo pueden sellar este pasaporte aquellas personas que hayan 
consumido los vinos de la promoción, una bebida sin alcohol.


